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Załącznik nr 8 – BRANŻA MEDYCZNA  

 

 

1. KURS: KWALIFIKOWANA PIERWSZA POMOC. 

 

➢ kurs przeznaczony jest dla pracownika Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego  

w Niepołomicach; 

➢ kurs będzie odbywał się na terenie małopolski; 

➢ kurs obejmuje szkolenie w wymiarze 66 godzin, 

➢ termin realizacji: 

• 03.01.2028 r. – 31.03.2028 r.  

➢ dzień oraz godzina realizacji kursu musi być uzgodniona z Koordynatorem w CKZiU  

Kingą Chmiel, tel. 513-018-074; 

➢ oferent wyposaży stanowisko pracy we wszystkie niezbędne materiały i pomoce  

do prowadzenia w/w kursu; 

➢ oferent zobowiązany jest do oznaczania zaświadczeń, certyfikatów zgodnie z wytycznymi 

oraz informowania uczestników kursu o fakcie współfinansowania zajęć ze Środków Unii 

Europejskiej; 

➢ uczestnik otrzyma materiały szkoleniowe na własność; 

➢ kurs kończy się egzaminem wewnętrznym – uczestnik otrzymuje certyfikat ukończenia kursu: 

KWALIFIKOWANA PIERWSZA POMOC.  

 

Program kursu: 

 

− organizacja ratownictwa medycznego – podstawy prawne, 

− bezpieczeństwo własne, poszkodowanego, miejsca zdarzenia, 

− zestawy ratownicze, dezynfekcja sprzętu, 

− elementy anatomii i fizjologii, ocena poszkodowanego, badanie wstępne oraz 

szczegółowe, 

− poszkodowany nieprzytomny, 

− resuscytacja (dorosły, dziecko, niemowlę, noworodek, sytuacje szczególne), 

− defibrylator zautomatyzowany. Zasady defibrylacji poszkodowanego metodą 

półautomatyczną i automatyczną, 

− wstrząs, 

− inne stany nagłe – drgawki, cukrzyca zdekompensowana, zawał mięśnia sercowego, udar 

mózgowy, zatrucia, podtopienie, 

− urazy mechaniczne i obrażenia – złamania, skręcenia, krwotoki, obrażenia klatki 

piersiowej, brzucha, kręgosłupa, głowy i kończyn, 

− urazy chemiczne, termiczne, elektryczne i obrażenia, zagrożenia środowiskowe, 

− taktyka działań ratowniczych – zdarzenia masowe, mnogie, segregacja wstępna, karta 

udzielonej pomocy, logistyka, 

− ewakuacja ze strefy zagrożenia, 

− udzielanie kwalifikowanej pierwszej pomocy w sytuacjach symulowanych, 

− dodatkowe zajęcia w zależności od specyfiki i oczekiwań uczestników. 
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2. KURS DIETETYKI 

 

➢ kurs przeznaczony jest dla dwóch osób pracowników Centrum Kształcenia Zawodowego  

i Ustawicznego w Niepołomicach; 

➢ kurs będzie odbywał się on-line; 

➢ kurs obejmuje 240 godziny; 

• termin realizacji: 03.01.2028 r. – 30.09.2028 r.   

➢ dzień oraz godzina realizacji kursu musi być uzgodniona z Koordynatorem w CKZiU  

Kingą Chmiel, tel. 513-018-074; 

➢ oferent zobowiązany jest do oznaczenia zaświadczeń, certyfikatów zgodnie z wytycznymi 

oraz informowania uczestników kursu o fakcie współfinansowania zajęć ze Środków Unii 

Europejskiej; 

➢ uczestnik otrzyma materiały szkoleniowe na własność;  materiały dydaktyczne są 

prowadzone m.in. w oparciu o: Rozporządzenie Ministra Edukacji i Nauki, Ustawę  

o prawie oświatowym oraz Ustawę o bezpieczeństwie żywności i żywienia. 

➢ kurs kończy się egzaminem – uczestnik otrzymuje certyfikat ukończenia kursu i otrzymuje 

tytuł: DIETETYK. 

 

Program kursu: 

 

− podstawy nauki o żywieniu człowieka, 

− podstawy anatomii, biomechaniki, fizjologii człowieka, 

− charakterystyka składników pokarmowych, 

− stosowanie zasad racjonalnego żywienia, 

− zalecenia dietetyczne w otyłości, 

− charakterystyka funkcji narządów organizmu człowieka, 

− określenie stanu odżywienia człowieka, 

− zalecenia zdrowego żywienia w różnych schorzeniach, 

− dieta niskowęglowodanowa, 

− podstawowe suplementy stosowane w treningu, 

− wellness business, 

− szkoła zdrowego żywienia dzieci, 

− planowanie żywienia w profilaktyce chorób cywilizacyjnych, 

− praca z pacjentem. 

 

 

Warunki szczegółowe do wszystkich w/w kursów:  

 

Materiały dydaktyczne, które uczestnicy otrzymają na własność muszą być nowe, adekwatne do 

treści szkolenia, zgodne z obowiązującym stanem prawnym oraz dobre jakościowo.  

Do obowiązków Wykonawcy po zakończeniu każdego kursu należy przede wszystkim 

przedstawienie Zamawiającemu kopii wydanych certyfikatów oraz listy potwierdzającej ich 

odbiór przez uczestników, informacji o zrealizowaniu usługi (protokołu) wraz z fakturą VAT. 

 

Wykonawca zobowiązuje się do zawarcia odrębnej umowy z Zamawiającym dotyczącej 

powierzonych do przetwarzania danych osobowych, w imieniu i na rzecz administratora danych 

osobowych, w związku z realizacją niniejszego projektu. Zawarta umowa będzie zawierać 

postanowienia określające warunki przetwarzania danych osobowych nie gorsze niż określone  
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w Zasadach przetwarzania danych osobowych znajdujących się w umowie dofinansowania  

w aktualnym brzmieniu zawartej między Zleceniobiorcą i Małopolskim Centrum 

Przedsiębiorczości. 
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